ForsTHAUS HESSENSTEIN

Salate der Saison in Kriutervinaigrette
Gebackenes Gemiise auf Schafkisecreme
Marinierte Kalbszunge auf Linsensalat

Kartoffelsuppe mit Kochwurst

Gefiillte Créperoulade
mit gebratenem Gemiise und Mozzarella

Holsteiner Sauerfleisch und Roastbeef
mit Remoulade und kleinem Salat

Caramelisierte Entenkeule
auf Spitzkohl mit Preiselbeeren

Wiener Schnitzel
mit Kartoffelgratin und kleinem Salat

Kalbstafelspitz in Meerrettichschaum
mit Rote Beetesalat und Kartoffelknodel

Rumpsteak von der Firse mit Dijonsenfsauce,
griinen Bohnen und Bratkartoffeln

Apfelpfannkuchen a la ,,Graf Bile®
mit hausgemachtem Vanilleeis

Creme brilée

Dessertteller ,Hessenstein®
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